
Fête des Mères
C e  m e n u  a  é t é  c o n ç u  p a r  n o t r e  C h e f  N i c o l a s  B é l a n g e r

Humus de poivrons gr i l lés  et  légumes

Crotin de chèvre chaud de la  Ferme Audet ,  garniture aux canneberges ,
érable ,  amaretto Avri l  e t  croquant  d ’amandes  gr i l lées

D U O

Verrine de mousse aux fraises et basilic

D E S S E R T

Œufs bénédictine, truite fumée maison, fromage à la crème à l ’estragon  55$

Steak n’Egg : bavette de bison marinée, chimichurri, œuf au plat, pommes
de terre et salade de fruits maison 60$

Gaufre au sarrasin, poires rôties et sirop d’érable aromatisé à la lavande 45$

Salade tiède de canard confit de la Ferme Orléans, gastrique de gadelles de
la Vinaigrerie du Capitaine, pacanes caramélisées et petits fruits  55$

P L A T S  P R I N C I P A U X
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