TRILOGIE

~ " Betteraves bicolores ctagées, creme azgre au fromage de chévre de la
Ferme Audet et poivre des Dunes

;77 Carpaccio de b(ruf fagon gravlax aux épices fumees mayonnalse ala fleur
d’Ail Orleans, pico de gallo, reduction de vinaigre d’épinecce de la
Ferme et Vinaigrerie du Capitaine et copeaux de pecorino

Roulade de concombre farci de homard, crabe et crevettes de la poissonnerie
. MDM Paspebiac, mayonnaise aux agrumes, pommes vertes et gadelles
":.-o blanches, espuma a la lime

T et

ASSIETTE AU CHOIX

Moules et homard
Homard poché¢ au beurre, bisque crémeuse au cognac, moules au vermouth
sur md d’asperges grillées et risotto

75$ + tXx

Filet de beeu erlgourdlne
Filet de boeufé onces, foie gras poele pain brioche, sauce a la truffe et
romarin, Gremolata purée de celeri-rave et courge, legumes

75$ + tXx

Ris de veau croustillant :
Reéduction de Nectar de Glace de Cidrerie Verger Bllodeau puree de
céleri-rave et courge, legumes
708 + tx

Raviolo oy :
Farci de champlgnons de la Ferme urbaine O Champignon a ail noir de
Balsai et fromage ricocta, beurre blanc au prosecco et oseille,
noix de pin torreff)ees
60$ + tx

DESSERT

Pavlova aux petits fruits, café ou the



